
 

                                                                                                      

 

 

 

  

 

วัตถุดิบทองถิ่น สิง่จําเปนสําหรับรานอาหารในแคนาดาทามกลางปญหาหวงโซอุปทาน 

 

  

 การระบาดของโควิด-19 สงผลกระทบตอหลากหลายธุรกิจ 
และหน่ึงในอุตสาหกรรมท่ีถูกกระทบรุนแรงท่ีสุดคอืธุรกิจรานอาหารซึง่
ไดปดตัวลงเกือบ 10,000 แหงในแคนาดา หลายรานตองเปลี่ยนวิธี
ดําเนินธุรกิจเพ่ือความอยูรอด โดยหลังจากผานพนชวงท่ีเลวรายท่ีสุด
ของวิกฤติการณน้ีและรานตางๆ ไดเปดรับลูกคาเขารานอีกครั้ง 
อุปสรรคใหมท่ีอุตสาหกรรมอาหารกําลังเผชิญคือปญหาการขาดเเคลน
วัตถุดิบอาหารซึ่งสืบเน่ืองมาจากหวงโซอุปทาน (supply chain) ท่ี
ยังคงไมฟนตัวเต็มท่ี  

 โดยรายงานป 2022 พบวาการหยดุชะงักของหวงโซอุปทาน
การขนสงวัตถุดิบไดสงผลกระทบตอ 96% ของรานอาหารในแคนาดา
ทําใหการจัดหาและวางแผนวัตถุดิบเปนไปไดยาก รานอาหารหลาย
แหงจึงมีปญหาการขาดเเคลนวัตถุดิบและมีการปรับข้ึนราคาในเมนู
โดยเฉลี่ย 5.3% เพ่ือสะทอนกับคาใชจายท่ีเพ่ิมข้ึน ในขณะเดียวกัน 
บางรานไดใชโอกาสน้ีเพ่ือหาและสรางความสัมพันธกับซัพพลายเออร
ใหมๆ ท่ีอยูในพ้ืนท่ีเพ่ือใหการเขาถึงแหลงวัตถุดิบมีความแนนอนแม
ราคาจะสูงกวา โดยผลิตภัณฑทองถ่ินน้ันมักจะมีราคาแพงกวาของ
ตางประเทศเล็กนอย ซึ่งถึงแมวารานอาหารอาจไมสามารถซื้อวัตถุดิบ
เดิมในปริมาณหรือราคาท่ีเทาเดิมได แตน่ีถือเปนอีกทางเลือกท่ี
รานอาหารยอมแลกเพ่ือใหไดรับวัตถุดิบท่ีสม่ําเสมอและแกปญหาการ
ขาดเเคลน ยิ่งไปกวาน้ัน การซื้อวัตถุดิบจากซัพพลายเออรทองถ่ินทํา

ใหรานอาหารไดติดตอกับผูท่ีเปนคนปลูกโดยตรง เห็นท่ีมาของวัตถุดิบ 
และชวยใหการวางแผนเมนูและวัตถุดิบเปนไปไดงายข้ึน 

 การหันมามองหาแหลงวัตถุดิบใหมทําใหรานอาหารได
คนพบซัพพลายเออรในพ้ืนท่ีมากข้ึนและไดสรางความสัมพันธใหมท่ี
อาจไมเกิดข้ึนหากไมมีปญหาเรื่องหวงโซอุปทาน และบางครั้งปญหา
หวงโซอุปทานสามารถเกิดข้ึนไดอยางกะทันหัน การสื่อสารและการ
พัฒนาระดับความไววางใจกับซัพพลายเออรจึงไดชวยบรรเทาปญหา
เหลาน้ัน  

 

การหันมาใชวัตถุดิบทองถ่ินทําใหรานอาหารตองพยายามใช

ผลผลิตตามฤดูกาลท่ีมีอยูมากในชวงเวลาและพ้ืนท่ีน้ันใหเกิดประโยชน

สูงสุด และใชวัตถุดิบเหลาน้ันมาทดแทนหรือรงัสรรคเมนูใหมๆ ข้ึนมา

ซึ่งวัตถุดิบท่ีหาไดตามฤดูกาลจะเปนตัวกําหนดสิ่งท่ีอยูในเมนู โดยการ

ใชผลิตภัณฑในทองถ่ินคุณภาพดีสามารถทําใหผูมารับประทานอาหาร

เขาใจและยอมรับกับการข้ึนราคาเมนูอาหารมากข้ึน โดยเฉพาะเมื่อ

วัตถุดิบเหลาน้ันมีเรื่องราวเบ้ืองหลังกอนท่ีจะถูกตอเติมเสริมแตง

ออกมาเปนอาหารหน่ึงจาน 

ความคิดเห็นสํานักงาน  

 เน่ืองจากผลกระทบท่ีตามมาของโควิด-19 รานอาหารหลาย
แหงในหลายประเทศรวมถึงแคนาดาตองหันมาพ่ึงพาผูผลิตท่ีอยูภายใน

สํานักงานสงเสริมการคาในตางประเทศ ณ นครโทรอนโต 
ขาวเดนประจําสัปดาห 

ระหวางวันท่ี 21 มิถุนายน - 1 กรกฎาคม 2565 
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พ้ืนท่ีมากข้ึนเพ่ือเปนแหลงวัตถุดิบท่ีมีความมั่นคงเมื่อไมสามารถพ่ึงการ
ขนสงจากสถานท่ีหางไกลไดในภาวะเชนน้ี โดยธุรกิจรานอาหารอาจ
จําเปนตองคิดคนและสรางสรรคเมนูใหมๆ มากข้ึนเพ่ือรองรับวัตถุดิบท่ี
แตกตางกันในแตละฤดูกาล การหันมาใชแหลงวัตถุดิบในพ้ืนท้ีน้ีถือเปน
ทางออกท่ีทําใหรานอาหารในแคนาดาบางสวนน้ันสามารถประคอง
ธุรกิจเอาไวไดในชวงท่ีวัตถุดิบน้ันหาไดยาก ท้ังน้ี ผูประกอบการไทยท้ัง
ในหรือนอกแคนาดาท่ีทําธุรกิจเก่ียวกับอาหารสามารถนํากลยุทธน้ีไป
ปรับใชใหเปนประโยชนในการแกปญหาประเภทเดียวกัน โดย
ผูประกอบการสามารถปรับใชแนวทางการเลาเรื่องและบอกท่ีมาของ
วัตถุดิบท่ีใชเพ่ือเพ่ิมมูลคาและสรางความเเปลกใหมใหกับรานของตน  

 

แหลงที่มา: The Globe and Mail, The New York Times, Daily Hive 
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